
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Accords mets et vin  155 | 115* 

Mise à niveau | Raretés | 1dl 

2009 Roederer Cristal | Rosé | Champagne | France +141 

2000 Sine Qua Non | The Boot | Ventura County | USA +197 

1997 Quinta de Noval | Douro | Portugal | 0.5dl +53 

1970 Château Pétrus | Bordeaux | France +538 

1993 Château Latour | Bordeaux | France +123 

1988 Château d’Yquem | Bordeaux | France | 0.5dl +108 

Expresso 

Blue Mountain | Arabica | Jamaïque  9.5 | 12.5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Amuse-bouche 

 Maquereau Royal radis | myoga | aguachile 

 Chawanmushi* crabe des neiges | champignon | crustacé fond 

 Plat Signature glace foie de canard | betterave | tartare 

 Pain au levain beurre de yaourt | belp ball | fromage frais 

 Coquille Saint-Jacques * yuzu kosho | épinards | babeurre 

 Loup de mer vin jaune | salade | moule 

 Chevreuil maïtaké | livèche | colza 

 Pomme* oseille | caramels | miso 

 Fraises verjus | fleurs de sureau | amande 

Douceurs 

Menu dégustation   295 CHF 

Version raccourcie*  265 CHF 

Tous les prix sont en francs suisses (SFR) et comprennent 8.1 % 


