
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weinbegleitung  155 | 115* 

Upgrade | Raritäten | 1dl 

2009 Roederer Cristal | Rosé | Champagne | Frankreich +141 

2000 Sine Qua Non | The Boot | Ventura County | USA +197 

1997 Quinta de Noval | Douro | Portugal | 0.5dl +53 

1970 Château Pétrus | Bordeaux | Frankreich +538 

1993 Château Latour | Bordeaux | Frankreich +123 

1988 Château d’Yquem | Bordeaux | Frankreich | 0.5dl +108 

Espresso 

Blue Mountain | Arabica | Jamaika  9.5 | 12.5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Snacks 

 Königsmakrele rettich | myoga | aguachile 

 Chawanmushi* schneekrabbe | pilz | krustentierdashi 

 Signature Dish entenlebereis | rande | rindertatar 

 Sauerteigbrot belper knolle | butter | kräutercreme 

 Jakobsmuschel* yuzu kosho | spinat | buttermilch 

 Wolfsbarsch salat | muschel | vin jaune 

 Maibock maitake | liebstöckel | rapsschaum 

 Apfel* sauerklee | karamell | miso 

 Erdbeere verjus | holunder | mandel 

Sweet treats 

Degustationsmenü  295 CHF 

Verkürzte Variante*  265 CHF 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8,1 % MwSt. 


