ATELIER

Amuse
Chawanmushi schneekrabbe | pilz | umami fond
Meni
Hiramasa Kingfisch rettich | schwarze limette | dashi-vinaigrette
Signature Dish rindertartar | rande | entenleber
Carabinero kirbis | XO | vaduvanschaum
Zander krustentierfarce | fenchel | vin jaune schaum
Kalb filet-backe | triiffel | barigoule-jus
Caramell kaki | miso | vanille
Friandises
Menu Preis: 495 CHF

(Mineral/Softgetranke/Kaffee inkludiert)

Menul Preis mit Weinbegleitung: 745 CHF
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inkl. 8,1 % MwSt.



